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C a s t i l l o n  C ô t e s  d e  B o r d e a u x  

L A  V I G N E  L E  C H AI  

A partir des jeunes vignes 
(20 ans en  moyenne) de nos 

propriétés en Côtes de Castillon : 

Château La Croix 

Lartigue et Château 

Claud Bellevue, plantées à 

une densité de 5 000 à 6 600 

pieds/ha et vendangées 

manuellement du 29 

septembre au 3 octobre 2017 

 
Pas d’herbicide 

 

Les semis de céréales et de 

légumineuses favorisent 

l’aération et la fertilisation de nos 

sols 

 

Les grappes sont vinifiées en 

baies entières 

 

La cuvaison dure 30 jours 

Fermentation 

malolactique en cuve 

 

L’élevage dure 24 mois en 

cuve et en barriques pour 1/3 

20 147 bouteilles ont été 

produites 

14.5% vol. 

 

 

L A  D EG U S TA TI ON  

Rondeur et fraîcheur 
caractérisent cette association 

entre le Merlot le Cabernet franc 

pour donner un vin à déguster 

dès maintenant   

Il accompagnera parfaitement une 

assiette de fromages, de 

charcuterie, une terrine de 

foie de volaille  ou un 

gratin dauphinois à la 

courgette 

                

             Médaille d’Argent 

             Elle à Table 2021 

 

 

 

C O N SEI L  

contact@maisonkavaklidere.com 

 


